
Bruschettas aux fromages AOP

Curry de légumes frais

Semoule BIO

Crème mont blanc vanille

Salade de tomates BIO

Crousti'emmental

Coquillettes

Petits suisses nature sucré

VERT = légumes-fruits : locaux

ROSE  = viande ou charcuterie : local ou AOP/AOC/IGP ou labellisé

JAUNE = œuf ou fromage :local ou AOP/AOC/IGP ou labellisé

JEUDI 16 SEPTEMBRE

LUNDI 20 SEPTEMBRE

*HVE : haute valeur environnementale

menus
Restaurant scolaire - Saint Aubin des châteaux

Du 02 septembre au 24 septembre 2021

Betterave BIO

Escalope de dinde milanaise

Haricots verts

Viennois chocolat

Duo tomate/concombre BIO

Pavé de colin à la bordelaise

Pomme de terre persillées

Glace

Melon

Chipos

Frites

Petits suisses

Rillettes de thon

«Tambouille» de chair à saucisse

aux courgettes et tomates BIO

Mousse au chocolat 

Carotte râpé BIO

Sauté de poulet marengo

Pâtes

Mimolette – Pêche plate

Salade piémontaise ( sans jambon)

Feuilleté au fromage

Salade verte

Yaourt nature sucré BIO

Salade composé*

Cordon bleu

Duo de haricots

 Fruit BIO

*Salade composé : riz, thon, tomates, oeufs

Concombre BIO

Sauté de porc à la moutarde

Écrasé de pomme de terre

Fromage blanc aux fruits

Saucisson à l'ail

Cœur de merlu au beurre blanc

Julienne de légumes

Compote HVE* – Cookies maison

LUNDI 30 AOUT

Salade parisienne*

Aiguillette de poulet

Jeunes carottes

Riz au lait BIO maison

*Salade parisienne : oeufs, pdt, jambon, champignons, vinaigrette

Duo râpé

Rougail saucisse IGP

Boulgour BIO

Yaourt aux fruits

Macédoine de légumes BIO

Poisson pané

Ratatouille

Quatre quart-Crème anglaise

Vacances Vacances

Toutes les viandes

 sont d'origine

française

MARDI 31 AOUT JEUDI 02 SEPTEMBRE VENDREDI 03 SEPTEMBRE

LUNDI 06 SEPTEMBRE MARDI 07 SEPTEMBRE JEUDI 09 SEPTEMBRE VENDREDI 10 SEPTEMBRE

LUNDI 13 SEPTEMBRE MARDI 14 SEPTEMBRE VENDREDI 17 SEPTEMBRE

MARDI 21 SEPTEMBRE JEUDI 23 SEPTEMBRE VENDREDI 24 SEPTEMBRE

Les menus ou produits peuvent être modifés en fonction de l'approvisionnement.

= repas végétarien


