
LUNDI 27 MAI LUNDI 27 MAI LUNDI 27 MAI LUNDI 27 MAI

>Toutes les
viandes sont

d’origine
française

LOCAL

JEUDI 22 MAI

MARDI 29 AVRIL

MARDI 06 MAI

MARDI 13 MAI

Pâtes à la 
bolognaise

Fromage râpé
Crème mont blanc

Rosette 
Sauté de porc 

Légumes
Yaourt aux fruits

Crudités variées
Pané emmental

Coquillettes 
Fromage blanc

Friand
Flan de légumes

Rösti pdt- Salade verte composée
Yaourt

O A L

U

OO AO

MARDI 20 MAI VENDREDI 23 MAI

M E N Saint Aubin des châteaux -
Ruffigné

LUNDI 21 AVRIL

Du 21 avril au 30 mai 2025

LUNDI 28 AVRIL

LUNDI 05 MAI

LUNDI 12 MAI

LUNDI 19 MAI

MARDI 22 AVRIL JEUDI 24 AVRIL VENDREDI 25 AVRIL

JEUDI 01 MAI VENDREDI 02 MAI

JEUDI 08 MAI VENDREDI 09 MAI

JEUDI 15 MARS VENDREDI 16 MARS

Légende:

BIO

QUALITE
EGALIM

Les menus peuvent être modifiés en raison des stocks et approvisionnements.

VEGETARIEN

LUNDI 26 MAI MARDI 27 MAI JEUDI 29 MAI VENDREDI 30 MAI
Hachis Parmentier

Salade verte
Fromage
Pomme

Férié

Férié

Férié

Férié Pont de l’ascension

Taboulé
Escalope de dinde

Haricots verts
Yaourt nature sucré

Salade printanière
Nuggets de poulet
Purée de carotte

Flan pâtissier

Lasagnes
Salade verte

Compote 
Gâteau

Carottes râpées
Feuilleté au fromage

Salade verte
Cookies

Salade franc-comtoise
Filet de dinde rôti 

Petits-pois-carottes
Mousse au chocolat

Tomate-Feta
Galette jambon fromage

Salade verte
Riz au lait

Poisson napolitain
Pomme de terre persillées

Fromage
Crêpes chocolat ou sucre

Clafoutis au fromage
Filet de poulet curry coco

Légumes
Paris-Brest

Chèvre chaud au miel
Médaillon de dinde à la dijonnaise

Haricots verts
Petits suisses

Steak haché 
Frites

Fromage
Kiwi

Salade pdt-thon-ciboulette
Émincé de poulet à l'estragon

Carottes braisées
Mousse au chocolat

Bœuf provençal aux olives
Riz

Fromage
Salade de fruits frais

Blanquette de poisson
Fondue de poireaux – Boulgour

Brownies
Crème anglaise

Salade italienne
Cordon bleu

Haricots verts
Glace



LUNDI 27 MAI LUNDI 27 MAI LUNDI 27 MAI LUNDI 27 MAI

LOCAL

JEUDI 03 JUILLET

MARDI 24 JUIN

VENDREDI 20 JUIN
Melon

Pizza 3 fromages
Salade verte

Banane

Tortellinis farcis sauce tomate
Salade verte

Yaourt
Biscuit 

Carotte râpée à l'orange
Quiche au comté

Salade verte
Éclair au chocolat

>Toutes les
viandes sont

d’origine
française

MARDI 10 JUIN

MARDI 17 JUIN

O A L

U

OO AO

MARDI 01 JUILLET VENDREDI 04 JUILLET

M E N Saint Aubin des châteaux -
Ruffigné

LUNDI 02 JUIN

Du 02 juin au 04 juillet 2025

LUNDI 09 JUIN

LUNDI 16 JUIN

LUNDI 23 JUIN

LUNDI 30 JUIN

MARDI 03 JUIN JEUDI 05 JUIN VENDREDI 06 JUIN

JEUDI 12 JUIN VENDREDI 13 JUIN

JEUDI 19 JUIN

JEUDI 26 JUIN VENDREDI 27 JUIN

Légende:

BIO

QUALITE
EGALIM

Les menus peuvent être modifiés en raison des stocks et approvisionnements.

VEGETARIEN

Férié

Betterave-thon
Jambalaya chorizo

et poulet
Yaourt aux fruits

Poulet mariné
Tian de légumes-Coquillettes

Compote
Madeleine

Salade grecque
Chipos

Pommes noisettes
Ananas frais

Melon
Croque cheddar

Salade verte
Crème dessert

Tomates/Mozzarella
Saucisse grillé

Flageolets
Yaourt nature sucré

Salade de pâtes à l'indienne
Escalope de dinde 
Duo haricots à l’ail
Mousse au chocolat

Saucisson à l'ail
Poisson beurre blanc
Julienne de légumes

Donuts

Salade de choux lardons fromage
Rôti de dinde

Purée de salsifis
Chausson aux pommes

Pilon de poulet rôti
Poêlée de légumes

Fromage
Fruits au sirop

Jambon macédoine
Chili con carne

Riz
Yaourt citron

Salade verte composée
Couscous poulet-merguez

Légumes
Liégeois

Jambon fumé sauce poivre
Purée de pomme de terre

Fromage
Pêche plate

Rillettes de porc 
Poisson pané
Ratatouille

Glace

Concombre sauce bulgare
Rougail

Riz
Grillé aux pommes

Riz-thon-maïs
Steak haché

Haricots verts
Crème dessert

Betterave-feta
Assiette Kebab
Frites/Salade

Compote

Toute l’équipe
 vous souhaite

 un bel été !


