RESTAURANT SCOLAIRE

SAINT-AUBIN DES CHATEAUX
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LUNDI 02 NOVEMBRE MARDI 03 NOVE

%  roooue
Pané du fromager
Haricots verts

Yoourt

Tartiflette

Pomme

Céleri rémoulade
Roti de dinde
Petits-pois carottes
Yaourt aux fruits

Fromage

iande & Kebab sauce blanche

Frites - Salade

Compote

Colombo de poulet aux
Légumes d'automne

Salade Marco Polo
Pilons de poulet ratis
Haricots verts

créme chocolat coco /

MBRE

Carotte rapée

Salade verte

Crumble aux pommes

X) A

JEUDI OS5 NOVEMBRE

Potage de saison
Jambon fumé Sauce poivre
Purée de potimarron
Créme dessert vanille

0 Betterave vinaigrette
Croque végé

Salade verte
Clémentine

Escalope de dinde

a La normande

Coquillettes

Fromage

Du Q2 novembre auv 27 novembre 2026

VENDREDI 06 NOVEMBRE

Salade de choux

Poisson du jour
Sauce aux herbes et citron
Riz
Tarte poire chocolat

Velouté de Légumes
au lait de coco

Pavé de poisson napolitain
Pomme de terre - brocolis
Petits suisses

Omelette au Comté
Pommes rissolées - Salade vert
Cake marbré
Créme anglaise

Poire

Fromage
LUNDI 23 NOVEMBRE

Jambalaya au poulet

MARDI 24 NOVEMBRE
Rillettes de thon

et chorizo Emincé de poulet au curry
Fromage Carotte braisées
Kiwi Créme brialée

Le painvient ' R Lors des plats contenant

du boulanger . du porc, une alternative
local est toujours propose

Toutes les viandes
sont d’origine
frangaise

1t

Les repas peuvent étre
modifiés en raison

JEUDI 26 NOVEMBRE

Potage de saison
Hachis parmentier
Salade verte
Yaourt nature

oy

des approvisionnements:

VENDREDI 27 NOVEMBRE

Pa Bruschetta 3 fromages
Salade verte
Compote
Mini - cookie

Les plats sont realisés sur place

en intégrant des produits frais, = eal

bio et de qualité en fonction :
des approvisionnements
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Du 30 novembre av 18 décembre 2026

LY B (.

LUNDI 30 NOVEMBRE MARDI O1 DECEMBRE v JEUDI 03 DECEMBRE VENDREDI 04 DECEMBRE
Rougail saucisses Betterave-thon a Potage de saison Rillettes de porc
Boulgour Pot au feu Nuggets végé Poisson sauce oseille
Fromage Légumes Gratin dauphinois - Salade Fondue de Légumes
Clémentine Mousse au chocolat Petits suisses Rose des sables

Mini tartine savoyarde
Poisson pané
Ratatouille

Créme dessert

Carotte rapée & l'orange

Quiche chévre épinard
Salade verte

Donuts

Blanquette de dinde
Riz - carotte - champignons
Fromage
Poire

Salade verte composée
Saucisse aux
choux - pomme vapeur
Riz au lait

Penne & lLa Potage de saison
bolognaise outé de porc fagon grand-meére
Emmental répé Pdt- champignons-carotte-navets

Oeufs durs mayonnaise

Tarte fine butternut
ou chévre et miel
Salade verte

Fromage blanc

“Apéro" de Noél
Médaillon de dinde farcie
Potatoes pop
Buche gourmande

Pomme
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